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GRILLED VEGGIE SANDWICH			            		        		  8,50€ 
Grillgemüse | Babyspinat | Burrata | Basilikum | Honig-Senf Dip 
verdure alla griglia | spinaci baby | burrata | basilico | dip al miele e senape

TATAR DI MANZO   			        		         		         18,00€     
Tatar vom Rind | Fenchel | rote Zwiebel süß-sauer | gesalzene Butter | Pan Brioche BACKIFICIO

finocchi | cipolla rossa agrodolce | burro salato | pan brioche BACKIFICIO

FOCACCIA BACKIFICIO									        3,50€

+ Lachs  | salmone                                                                                                   + 3,00 €

+ Schinken . Speck . Salami . Rohschinken  | prosciutto . bacon . salame . crudo  + 2,50 €

+ Käse . Mozzarella | formaggio . mozzarella                                                          + 2,00 €

+Rauke . Esssiggurken . Tomate | rucola . cetriolini sottaceto . pomodori                + 1,50 €

SALAD BOWL								               10,00€     
Blattsalate | Karotten | Bohnen | Cocktailtomaten | Oliven | Mais | Ei	          		            
insalata mista | carote | fagiolini | pomodorin | olive | mais | uovo sodo
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IBERICO  						               				    9,00€     
Serrano Schinken vom Iberico | Büffelmozzarella | Feige | Balsamicoperlen
prosciutto serrano iberico | bufola | fico | perle di balsamico

ACCIUGA  						               				    8,50€     

Stracciatella | Kräuterpesto | Cocktailtomaten | Sardellenfilets 
stracciatella | pesto alle erbe | pomodorini | acciughe

GORGONZOLA			               		                       	  8,00€     

Gorgonzola | Birne | Nüsse
gorgonzola | pera | noci

Gedeck pro Person                                                                                                          1,50€
coperto a persona                                                                                                           1,50€



Sauce von der „San MarzanoDOP“- sowie der gelben Datteltomate 
zerdrückte Pachino-Tomate | Dreierlei von der Olive | Kapern Pantelleria | Origano
salsa di pomodoro „San MarzanoDOP“ e datterino giallo | pachino schiacciato
tris di olive | capperi di pantelleria | origano

+ 4,90€Sardellen „del mar cantabrico“ in der Dose 
acciughe „del mar cantabrico“ in latta

farina semi integrale I Vollkorn-Weizen-Mehl 
in collaborzione con I in Zusammenarbeit mit
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AI TRE POMODORI							          14,00€  

SALAME PICCANTE					      		              15,50€  
Tomatensauce | Mozzarella | Stracchino-Käse | scharfe Salami | lombardische Paprika 
salsa di pomodoro | mozzarella | stracchino | salame piccante | peperoni lombardi 

CRUDO kalt belegt | condita a crudo						        16,00€

RohschinkenDOP | Cocktailtomaten | Büffelmozzarella | Basilikum
prosciutto crudoDOP | pomodorini | mozzarella di bufala | basilico

ASPARAGI		  				                                   16,00€   
Mozzarella | Spargel | Basilikum-Pesto | Tomatenconfit
asparagi | pesto di basilico | pomodori confit

FOCACCIA AL ROSMARINO					                13,00€
Rosmarinfocaccia kalt belegt mit „Lardo Colonnata“ 
focaccia al rosmarino e lardo di „Colonnata“
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CLASSICA                        						        13,00€  
Crème fraîche | Zucchini | Frühlingszwiebel | Speck
crème fraîche | zucchine | cipollotto | speck

 

VEGETARIANA							                  12,50€
Crème fraîche | Zucchini | Aubergine | Paprika | Rauke
crème fraîche | zucchine | melanzane | peperoni | rucola

SALMONE								                   13,00€
Crème fraîche | Räucherlachs | Babyspinat | Pinienkerne
crème fraîche | salmone affumicato | spinaci | pinoli


